Turo torta

Hozzavalok a piskotahoz:

4 evOkanal Mester slitemény liszt

4 teaskanal negyed annyi ugyan annyi édesito
4 tojas

100 ml étolaj

csipet sO

kés hegynyi siitOpor

Hozzavaldk a toltelékhez:

500g taro

500 ml Meggle névényi tejszin

2teas kanal negyedannyi ugyan annyi édesitd
1 citrom reszelt héja

200g eper lekvar

Elkészitése:

A tojasokat ketté valasztjuk a fehérjét csipet soval kemény habba verjiik. A tojassargajat az
édesitdvel az étolajjal krémesre keverjiik. A kemény habbol egy keveset a sargdjahoz
keveriink, majd 6vatosan a tobbi habot is beleforgatjuk, majd hozzaadjuk a siitéporos lisztet,
egy csatos tortaformat elokészitlink (aljat siitd papirral kibéleljiik, oldalat zsiradékkal

kikenjiik.) és a masszat belesimitjuk a formaba.

170°C-ra eldmelegitett siitében készre siitjiik, kihiitjiik és 3-ba vagjuk a piskotat. Elkészitjiik
A tejszinbdl kemény habot készitiink, és sszeallitjuk a tolteléket.

A piskota lapot lekvarral megkenjiik majd a krém 1/3-at rdkenjiik, majd rahelyezziik a
masodik lapot, ezt is lekvarral megkenjiik és krémmel megkenjiik, rahelyezziik a harmadik
piskotat, megkenjiik oldalat is a krémmel, a tar6 krém tetejét megkenjiik lekvarral esetleg

habcsokkal diszithetjiik.



